
 (    ) Is the displayed charge including consumption tax and 10% service charge. 
（　）内の表示料金は消費税・サービス料 10％を含んだ表示料金となります。

T a s t i n g  L u n c h
－　テイスティングランチ　－

パン ／ コーヒー ／ プティフール
Bread /  Co�ee /  Pet it  fours

S O U P

オマール海老のカプチーノ
Lobster  Cappuccino

S E A  U R C H I N

フィッシュバンクスペシャル生ウニのフラン
S ea Urchin Flan

旬の食材とオマール、フィレとサーロインがお楽しみ頂ける
期間限定の特別コースです。

￥7,438 (9,000) P e r  p e r s o n

F I S H

鰆のポアレ 蕪のソースにクルミのコンディメント
Pan-seared Spanish M ackerel  with Turnip S auce and Walnut  Condiment

D E S S E R T

優しい口溶けのマロンムース ウィスキーの香りにカシスのソルベ
M aron M ousse with M ascarpone and Whiskey M ousse and Cassis  S orbet

A P P E T I Z E R

S quid and Tasmanian S almon with Arugula  S auce

アオリイカとタスマニアサーモン ルッコラのソース

M A I N D I S H

B eef  Tenderloin and Sir loin

牛フィレとサーロインのコンビネーション

“フィッシュバンクスペシャル”生ウニのフラン
S ea Urchin Flan

S P E C I A L I T E

F i s h  B a n k  T O K YO のスペシャリテと
メインディッシュに牛フィレ肉とフォアグラのロッシーニが

お 楽しみ 頂ける、少し贅 沢なコースで す。

R o s s i n i  L u n c h
―　ロッシーニランチ　－

M A I N D I S H

牛フィレ肉とフォアグラの”ロッシーニ”スタイル
B eef  Tenderloin and Foie  Gras  “Rossini ”

6,198 (7,500)

A P P E T I Z E R

海老と帆立貝 菜の花と金時人参のピュレを添えて
Shrimp and S cal lops with K intok i  Carrot  and R apeseed Purée

S O U P

オマール海老のカプチーノ
Lobster  Cappuccino

F I S H

本日のお魚料理
Today ’s  Fish

パン ／ コーヒー
Bread /  Co�ee

F i s h  B a n k  L u n c h
－フィッシュバンク ランチ　－

ウニのフランやオマール海老のカプチーノなどF i s h  B a n k  T OK YOの
スペシャリテを詰め込んだランチコースをお楽しみください。

￥4,050 (4,900) P e r  p e r s o n

パン ／ コーヒー
Bread /  Co�ee

A M U S E

フィッシュバンクスペシャル生ウニのフラン
S ea Urchin Flan

F I S H

本日のお魚料理
Today ’s  Fish

S O U P

オマール海老のカプチーノ
Lobster  Cappuccino

A P P E T I Z E R

海老と帆立貝 菜の花と金時人参のピュレを添えて
Shrimp and S cal lops with K intok i  Carrot  and R apeseed Purée

M A I N D I S H
下記よりお選びください

Please choose it among Five

鴨胸のロースト フランボワーズ香るグランヴヌールソース
Roasted Duck and Leeks with Grand Veneur Sauce

本日のお魚料理
Today ’s  Fish /  Extra Charge+¥734 (¥900)

B eef  Steak with Tru�e S auce /  Extra Charge+¥1,074 (¥1,300)

牛フィレ肉のステーキ　黒トリュフのソース

B eef  Tenderloin and Sir loin  /  Extra Charge+¥1,571 (¥1,900)

牛フィレとサーロインのコンビネーション

国産牛サーロインのステーキ
Japanese B eef  Sir loin  Steak /  Extra Charge+¥826 (¥1,000)

D E S S E R T

フリュイルージュのリース 木苺のムースと
Red Fruit  Wreath with R aspberr y  M ousse

D E S S E R T

フリュイルージュのリース 木苺のムースと
Red Fruit  Wreath with R aspberr y  M ousse


